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"Iy gangen '€ 49,50
5gangen € 57,00
© gangen € 64,50

v Truffel tagliatelle
met Grano Padano kaas en verse truffel

58 Salade kreeft Licht gerookte ossenhaas Ham met meloen B
e g Met pata negra, groene asperges S (beef tataki) met een ponzu dressing Dun gesneden ardennenham met galia meloen "
iR en een lardo di collonata dressing i o e
L e - Joo " Carpaccio g o
et Carpaccio ‘Le Barrage' . %Wf%é@ e e Van dun handgesneden house-steak met Parmezaanchips, el
1 Van dun handgesneden house-steak met Parmezaanchips, o Y D A groene kruiden vinaigrette, mierikswortelcreme, et
- groene kruiden vinaigrette, mierikswortelcréme, uitgebakken B Hertfilet 25 SR uitgebakken spekjes en rucola :
e spekjes enrucola Ry Met een compote van stoofpeer en rode ui, g e

o’ wi, cranberry en gebakken spruitjes S

Huis gerookte zalm e " '.
Met 6] graden eidooier en een Waldorfsalade | 0w Kabeljauw ., 3 Wm

] . Met truffelsaus en doperwten creme PR . . e Z:‘-:.ii
v Pizza L, P _- '_'. = Krokante kippendij filet A
;. basilicum en diverse bereidingen van ui . _',:__? -* Met aardappel millefeuille, =y Crokante kabelt e 1
Eh. . knolselderijcréme en een spekrolletje met andijvie G T \rokante kabeljauw i
kduls SLAR et L & met friet, groenten en appelmoes R ]
® /%ﬁ N v Cottage pie P : Pasta bolodnai g
: WM gl Met vegetarisch gehakt, diverse groenten en een N Vol akf +! ?(I?(grlalse ;
) e aardappelmousseline met cheddar OIgENS Kiassiek ftallaans recep Lo
Heldere runderbouillon S ._
Met flensjes en tomaat B 2
s Dlatbane Fro %
v Paddenstoelen bouillon Optioneel+ 750 ﬁm i
#s.  Met cantharellen en krokant bladerdeeg | . ' :

Selectie van diverse soorten lokale, binnenlandse en

. N Kinder ijsje
buitenlandse kaas geserveerd met vijgen notenbrood . 5) )
) - r Bolletje ijs feestelijk versierd i
i Optioneel+ 7,50 (9 fee
. Coquille Dessert Noelle '
wiet een kleine aardappelwafel, peterseliewortelcréme, Chocolade dessert LE
hazelnoot en olijfolie-emulsie 'BA R R AG E |
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